
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Et bien d’autres plaisirs… 

 

Pour commencer… 

Verrines variées 
Toasts froids ou chauds 

Mini burger 
Cuillères chinoises 

Plateau de mini wraps 
Mini bagnats 

 
Entrées froides 

Foie gras de canard maison 
Assiette périgourdine 

Médaillon de saumon en Bellevue 
Trilogie terre / mer 

 
Entrées chaudes 

Croustade ris de veau 
Boudin blanc Maison 
Coquille Saint Jacques 

Duo Saint Jacques / Saumon 
Escargots au beurre d’ail 

���� 

Pâtisseries  

Bûche pâtissière (chocolat, fruits, pralinée…) 

Cœur fondant au chocolat 

Assortiment de macarons 

Verrines sucrées 
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Nos Menus de Fêtes 
 

Pour vos commandes ou tout renseignement, 

n’hésitez pas à nous contacter sur 

 

le.filet.mignon@orange.fr 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Menu à 41,90€ 

 
2 Mises en bouche 

 
Entrée froide au choix 

 
Duo de foie gras/figue rôtie et Tatin de pomme Ou Trilogie Terre et Mer 

���� 

Entrée au choix  

Cassolette de la mer (St jacques, saumon et lieu noir) / Pointes d’asperges vertes 

Assiette Italienne (aumônière tomate/mozza, lasagnes de légumes…) 

���� 

Plat Principal au choix 

Ballotine aux deux saumons / petits légumes* 

Pavé de biche sauce chasseur* 

Suprême de chapon farci foie gras/pain d’épice* 

Souris d’agneau rôtie au miel* 

���� 

Croustillant pomme/chèvre Ou assortiment 4 fromages 

���� 

Chiffonnade de Jambon cru  sur son lit de verdure 

���� 

Cœur Fondant chocolat ou Bûche de noël* 
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Menu à 28,60€    

 
 Entrée au choix 

Duo de saumon / Verrine perles marines 

Foie gras de canard et son chutney de fruits exotiques 

Coquille St Jacques Maison  

Croustillant de boudin blanc truffé / Tatin de pomme 

F���� 

Plat Principal au choix 

Duo de poisson sauce normande* 

Longe de veau farcie aux morilles* 

Suprême de pintade sauce champagne* 

���� 

Chiffonnade de Jambon cru  sur son lit de verdure 

Ou 

3 Fromages et duo de salade 

���� 

Cœur Fondant chocolat ou Bûche de noël* 

 

*Les viandes et volailles sont accompagnées 

De 2 garnitures- Dôme de Pomme de terre  

et Gratin crémeux aux 2 carottes & brocolis  

 

 *Bûche pralinée Ou Fruits rouges     
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