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Cradteur - Organisateur de réseplion

POUR VOTRE APERITIF, VIN D’'HONNEUR ET COCKTAIL

Show cooking a partir de
Toast salé froid

Toast salé chaud

Verrine salée ou sucrée
Cuillére chinoise

Petits pains garnis

Macotch / Platseck /Macarons
Pain surprise 10 personnes
Pain surprise 12 personnes
Mini wraps / mini bagnat
Brochette de fruits

Mini burger ou brochette tomate/mozza

Forfait boissons vin d’honneur (a discrétion)

Forfait boissons repas a partir de

LES POTAGES
Créme Argenteuil (asperges)

Créme de Courgette

Créme Champétre (champignons)
Créme Dubarry (chou fleur)

Créme Choisy (laitue)

Créme de Butternut (en saison)
Velouté de potiron (en saison)

Soupe a [’oignon (croiitons+ gruyére)

LES ENTREES FROIDES

2,50€
2,50€
2,50¢
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

ET HORS D’(EUVRE

Duo de saumon

Meédaillon de saumon

Saumon fumé maison

Le Périgourdin

Demi langouste garnie en Belle Vue
Duo Scandinave

Assiette Californienne

Ananas a la Tahitienne

Foie gras et son chutney de fruits rouges
Assiette Périgourdine
Pamplemousse cocktail aux crevettes

Melon au porto et jambon cru (selon saison)

Trilogie terre et mer
Assortiment 3 verrines variées
Assiette Parisienne

Assiette Nordique

Avocat au crabe

6,90¢
6,20¢
6,80¢
8,10¢
24,50€
7,20€
7,90€
5,30€
8,30€
8,60€
4,10€
5,30¢
8.60¢
8,20¢
7,90€
8,20¢
3,40¢

6.30€
0,80¢
0,85¢
1,80¢
1,00¢
0,85¢
0,90¢
28,00€¢
30,00€
0.95¢
0,95¢
1,45€
4,20€
9,50€

LES ENTREES CHAUDES

DIVERS

Trilogie du nord

Mille feuilles de la mer

Feuilleté campagnard

Escalope de foie gras/pomme tatin
Feuilleté de lotte Thermidor

Croustade de volaille / salade composée
Flamiche au choix

Langue de beeuf (sauce aurore avec légumes)
Jambon madeére / Tartelette aux pommes
Médaillon de ris de veau aux cepes
Croustade de ris de veau

Croustillant pomme/chévre/miel
Assiette Italienne

LES PRODUITS DE LA MER
Noix de St Jacques a la provencale
Noix de St Jacques

Feuilleté de saumon

Poélée de lotte a la provencale
Saumon a l’oseille

Duo de saumon en ballottine

Filet de sole sauce homard

Filet de sole au saumon

Lotte fondue de poireaux

Duo de poissons sauce citronnée
Filet de turbo sauce Normande
Filet de lieu noir sauce cumin
Filet de bar a la normande
Papillote de poissons a la monégasque
Dos de colin a la dieppoise

Duo St jacques/saumon

AN\

8,80€¢
5,10¢
5,10¢
9,10 €
5,60¢
5,10¢
3,80¢
7,60€
7,90€
9,80¢
6,60€
6,10€
8,90¢

7,90€
7,90€
6,60€
8,50€¢
7,90€
8,10€
8,10€
8,10€
9,10€
8,20¢
8,10¢
8,10¢
8,30€¢
8,80¢
7,90€
8,30€¢

Sauces : aneth, citronnée, poisson, fruits de mer,

hollandaise...

Retrouvez toute notre offre sur : wwwi.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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Craiteur - Orgoanisatsur de réceplion

LES VIANDES

Gigot de 7heures 11,90€
ROti de porc au poivre vert 8,90€¢
ROti de porc a [’ananas 8,90¢
R6ti de porc Orloff 8,90€
Sauté de porc provencal 8,80€¢

Mignon de porc a la bretonne 9,60€
Mignon de porc a la moutarde 9,60€

Grenadin de veau aux cepes 10,20€
Carré de veau soubise 10.80€¢
R6ti de veau aux champignons 10,80¢
Filet de veau aux morilles 12,90€
Longe de veau foie gras/pain d’épices  11.80€
Longe de veau aux morilles 11.80€¢
Ceeur de Charolais 10,60€
Souris d’agneau rotie 12,80€
Pavé de beeuf Rossini 12,90€
LES VOLAILLES

Caille farcie aux raisins 8,60€
Cuisse de canard en confit 9,90€¢

Magret de canard au poivre vert.. 11,90€
% Coquelet sauce champagne 9,80€¢
Cuisse de lapin au romarin 9,80€¢
Jambonnette de dinde en confit ~ 8,90€
Fricassée de volaille au maroilles 8,60€

Pintade forestiére 9,60€¢
Pintade aux péches 9,60€
Pintade rétie a ’ananas 9,60€¢
Poulet basquaise 8,50€
Coq a la bourguignonne 8,50€

Cuisse de poulet farcie aux bolets  8,20€
Gigolette de Poulet aux girolles  8,20€
Chapon a la parisienne (en saison) 9,10€
Chevreuil sauce chasseur (en saison) 12,60€
Colombo de poulet antillais 8,90¢

Les viandes et les volailles sont
accompagnées d’une garniture de légumes.

LES SALADES (la part)

Chevre a dorer et sa salade 4,20€
Jambon a l’os et sa salade 3,95€
Jambon des Ardennes et sa salade 3,95€
Brioche au maroilles 4,30€
Les deux jambons et leur salade 3,95¢
Brioché de chévre aux lardons 4,30€

LES SPECIALITES

Couscous (poulet, mouton, merguez)
Cassoulet (saucissons, saucisse, lard frais, agneau)
Choucroute (saucissons, saucisse,

lard frais, lard fumé)

Blanguette de veau

Paella

Tajine d’agneau Avec accompagnements
Carbonnade flamande

LES FROMAGES

9,10€
8,90€¢

8,80¢
8,90¢
9,90¢
8,90¢
9,10€¢

Assiette de fromages (3sortes, beurre)/ salade
Buffet 5 & 7 fromages avec salade,
jambon cru, jambon os

LES SORBETS avec alcool

3,60€
4,30¢

Citron Vodka / Poire Poirette

Pomme Calvados

Péche sanguine Cachaga

Fruit de la passion Mandarine Impériale
Glace a la chicorée Fleur de Biere
Framboise / Champagne

2,30€
2,30€
2,30€
2,30€
2,30€
2,80€

Mais aussi violette, spéculos, melon, rhubarbe...

LA PALETTE DES DESSERTS
Chambord fruits exotiques, passion...
Fraisier ou Framboisier

Forét noire

Craquant au chocolat ou spéculos
Délice poire caramel

Multi fruits rouges ou jaunes

Marbré 3 chocolats

3 choux/convives

Café gourmand (4 piéces)

LES INDIVIDUELS ET TARTES
Tarte tatin

Tarte citron meringuée

Tarte aux poires

Tarte normande aux pommes

Tarte a la rhubarbe

Tarte a la créeme

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50¢
3,50¢
4,90€
5,10¢

2,60€
1,80¢
1,60¢
1,60¢
2,40€
1,50¢

LES PETITS PLAISIRS
Brochette de fruits / fontaine chocolat
Café, thé, sucres

LES FRUITS
Corbeille de fruits frais (15 personnes)

Retrouvez toute notre offre sur : wwwi.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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Cratteur - Organisateur de réseplion

b Nas buffers froids Q.

CMenu & 1440€

Assortiment de Grudités (coleslow, macédoing, cleris)
La Rilette de Gharcuteries (3 Roulades, Rasetle, lerrine)

%5k 3% %k ok 3% X

Rouler (Rati en Jelée
Réti de " Rore a [\ Ancienne

LR R R R R o R

Buliade de ' Rites Golorées
Qtade Riemontaise / Oalade Nigoise

LR R R OR R R R

Dlateau Crois CSfromdages
Rain at SBeurre

LR R R R R o R

Carte au dhoiv
@Ou supplément pour Giteauz (2,80€ lx part)

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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oSflet Mignon

Craitour - @rgqariisateur s réoeplion

CMenu & 18,80€

Asortiment de Grudités (colestow, macédoineg, cdleris)

Comate au CThon ou " Reéohe au Chon

5k ok ok ok ok ok

La Ralette de Gharcuterics ((Roulades roselte)

‘Cerrines
Gomet Argonteui!
SSagces * ok ok ok ok ko ok
+ condiments
Rashif
Roulet (Rt en Felée

Roti de Rore a [ Ancienne

Lok R R R R R R

OBtlade de Nordigue, belade Raysanne,
Qbdtade de Riz ot Qdalade Qdtrashourgeoise

bR R R kR Rk

Dlteau de CSFromages
Rain at Beurre

%% 3k ok %

‘Carte au choiv

@Ou supplément pour Giteauz (2,80€ lr part)

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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Sflet Mignon

Craiteur - Orgarisateur de réeption

Menu & 25,106

Ananas & b Tatitionne ou CMelon au porto

S8uffet parisien ou SSuffet nordigue

LR R R R R o R

igolette de Roulet ~sfaroi
Rashif
Rdti de Rore a [ Ancienne

LR R R R R o R

Qbilade Dicmontaise

4 Sauces
+ condiments

Qbatlade Sialionne

QOstadde Grecques
Qbatade HMezicaine ot Qdalade Gulifornicnne

LR R R R R o R

Sambon a [ @y et Sambon des Ardenmes
o de ODalades

LR R R R R o R

SSuffet de sfromages

b b b b b b
CGidteau au choize ou SSuffét de desserts

www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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Sflet Mignon

Craiteur - Orgoanisatsur ds réception

Mernu a 26,806

uo do Qbaumon ou SSuffet périgourdin
Avocat au crabe ou Assortiment de wraps

Rlette de cochonmailles (roulades, comet Argmlﬁwl Jfilel fumié, lerrines.. )

* 5k 5k ok ok ok ok ok

Yigolette de Roudet ~sfarcie auz cipes

3 Sauces
+ condiments

Rashif

Réti de " Rore a [ Ancienne

EoR R R R R R

Odtiae CGrecques
Retits legumes grillés
Qe de Rommes de ‘Cerre auz lardons
Qbalade Rerles marines

Qbatade du chef

% %k ok ok 5k 3% 5% 5%

Sambon i | @y et ~ambon des Ardennes

o de ODalades

%k ok ok 5k 3% 5% 5%

S8uffet de ~sfromages

%ok ok ok 3k % 5% 5%

CGdteau au choiz ou SSuffet de desserts

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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O ONas idées de

menus chauds &,

Menu & 20806

Rotage au choiz

Greme Argenteu! (Asperges)
Greme Champétre (champignons)
Greme ubarry (chou flour)
Greme Ghoisy (lritue)
Creme de Gresson

RRRMXR

& ntrée au choix

SBouchée a lr (Reine
CSHamiche aur Roireaur
CSHamiche auv Oigrnons
CSHamiche au Maroilles

csteuilleté campegnard

RARRMXR

Rlat principal au choiw

Cuarbonnade flamande
Rl de " Rore Orloff
Guisse de Gumnard au " Roivre Vert
SSlanguette de veau
Gog & le SSourguignonne
Gigolette de " Foulet
Bocompagnés de 3 garmitures au choizs

RARRXR
CSfromege (3 sortes)
RARXRXR

Carte & la Grome
@u supplément pour Giiteauz (2, 80€ i part)

@u suppléement pour ~Giiteauz (2,80€ i part)

CMenu ¢ 2590€

@otaya au choiw

Greme Argenteut! (Asperges)
Greme Ghampeétre (champignons)
Greme Qubarry (chou fleur)
Greme Choisy (laitue)
Gréme de Gresson

RARRXR

Entrée au choiz

ChMédaillon de Qbaumon en SBellevue
Kangue de SBauf sauce Aurore

ambon au CMdere

Croustade Guampeagnarde
Groustillmt pomme/chérre/ migl

RER®R®
Rlat principal au choizs
Roti do Rore Orlgff
Rt de " Rore au poirre vert ou a [ ZAnanas
Guisse de Gunard en confit
Gog & le SSourguignonne
Clgnon de pore a la moularde
Yigolette de Roulet aux girolles

Becompagnés de [3garmitures au choiw

RE®R®R
&es Crols Sfromages
RARXRMXR

Cwrte Q%Zhgﬁﬁlfc’

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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CMenu 4 25,606
Rotage au choix

RRXRXR

Enitrée au choix

Rapillote de Roisson a lr Monégasgue
SSrochette Odaint ~acques/ Nbeaumon
Agsictte Rarisicnne
Kangue de SBauf sauce Aurore
cStilet de bl sauce FComard
Seambon madere lartelelte auzx pommes
CStilet de i noir sauce cumin

RRXRXR

Rlat principad au choiz

Cignon de pore a lx motarde
CGigolette de poulet auw bolels
Guisse de Ganard en confit
Roulet SBasquaise
E&mincés de volailles au maroilles
CSlanquette de veau
Cuarbonnade ~SHlamande

Bccompagnés ds 3 garnitures au choiz

ARARXRXR
o de jambons ot Qdaliade
ARARXRMXR

&es lrols CSFromeges
RRXRMXR

Carte a [ Ancienne

@u supplément pour Gidteauz (2,80 € li part)

Menu & 3020€

Knirds froids au choiz

Q&aumon fimé et ses Codsts
ChMédaillon de Qbaumon en SBellovue

@éﬂ'gﬁyﬂaﬁh
Atelon au " Rorto

Ananas st
RRXRMXR
SLntrde chauds au choiz
Croustillamt pomme/chévre/ miel

Groustade auw 1is de veau

SBrochette st jiacques/saumon
e de Roisson sauce Tllronnés
@aupzbllﬂ de Qbaumon

ARARRMXR
Rlat principal au choizs
Gurté de Neau Oboubise
igot d Agnéau
Cignon de pore a la brelonne
Rati de Ve ~storestior

o coquelel sauce champeagne
Crilogt dh Nond

Rinlade ~storesticre au Culvades
Rinlade aur Reéches

Bccompagnés do 3 garmitures au choix
RRXRMXR

o de jambons ot Qdaliade
ARARXRMXR

&es lrols CSFromeges
RARRMXR

Retrouvez toute notre offre sur : wwwi.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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CMenu & 35, 70€

CMenu & 40906

Enitrés froide au choiz CStoie CGras de Gumard el ses ‘Coasts
TCrio de Obaumon Crilogi terre et mer
cstote CGras d i
Assiatte KNordique CRCRGRCR
Crilogie du Nord
RERRR®R Ksealope de foie gras el chutney de fruils
v hands au hoiz ChMédaillon de ris de veau auz morilles
Stilets de QOole sawce FComard
Assictte Slalionne RRERR
Grousiade auz 1is de veau .
Kalle el sa ~Sfondue de Coireaur QBorbet au choiz
RARRMXR ARARRMXR
thﬁﬂ ; d;m Raé d Autruche
thiade s $oires Longe de Neau (Rassini
Rt do SBaenf R Accompagné de sa garniture au dhoiv
Noau auv Morilles pag Z
Magret de Gamard
au poivre vert ou a Vindigre de framboise RAR®RX®R
Geur de Gharolas
Accompagné do lur gamiturs au chots SSrachette de fruits, Qdalade
ARARXRXR RRRR
Kes Deuv ~ambons avee Nalide
S8uffet de fromages @u
REERR Groustillant poire/chévre
Rlateau do ~sfromages
ARARRMXR
ARARXRMXR
Sassert au choiv

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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DB Sformule broche ou barbeowe QQ,

Gonvivialité garantic avec nolre prestation barbecue ot méchoum !

Bour les professionnels, vous qui réunisses vos collaborateurs, oples pour | origindlité el la convivialité du
barbecue !

SBrache ou Barbecue i partir de 30 & H0 conmvives

CStormule i 3¥E/convive
Gockiail dinatoirs .
o 2 minis wraps

o 2 auilleres chinoises
o 2 minis bagnils

@LI CBuffer 4 eritrées ( charoutories, poissons..) + S€/convive

SBrache Rorcelr O Agneau O ~Seombons braisés...
O Barbsoue (viandes, vollls, poisons..)

é\cmmp@mmmlf QOaliacdes . salade nanlaise, salade paysanne, salade de pites, salade italionne, pomme
de lerre braisée, pomme braisée, pelils Egumes snackés (ou autre au choiv)

SBuffet de Sfromages, salide, jambon cru

SBuffer do dasserts

Gt

=

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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WEDDING AWARDS 2021 by Mariages.net NOTE DE PRESSE

GRACE AUX WEDDING AWARDS UN VENT D'OPTIMISME SOUFFLE SUR LES PROFESSIONMELS DU
SECTEUR APRES UME ANMEE DIFFICILE POUR LES MARIAGES

Le Filet Mignon obtient le Wedding Awards de
Mariages.net, en reconnaissance a son talent et a son
professionnalisme aprés une année difficile pour le

secteur nuptial

Mariages.net célebre la 7éme édition du prestigieux concours des Wedding Awards, auguel ont

participé plus de 44 000 entreprises inscrites sur le portail.

Exceptionnellement, pour cette édition, participent au concours les professionnels de 2019,
derniére saison des mariages célébrée avec normalité et ceux de 2020,

Les Wedding Awards sont les seuls prix du secteur basés sur les avis des couples mariés et c'est

précisement de laqu'is tirent leur valeur.

Le Filet Mignon, de la catégorie Traiteur, a recu le Wedding Awards 2021 qui le désigne comme
I'un des professionnels les plus recommandés par les couples de Mariages.net.
* Vous pouvez consulter la liste compléte des lauréats des différentes catégories sur

mariages.netiwedding-awards.
Liéwvin, 18 Mars 2021,

Le Filet Mignon, professionnel incontournable pour les mariages de Liévin, a obtenu le prix du Wedding Award
2021 dans la catégorie Traiteur. Une reconnalssance a son talent mais aussi au professionnalisme dont il fait
preuve auprés des couples qui organisent leur mariage, et qui l'accrédite comme ['un des meilleurs
professionnels de mariage du pays. Le Filet Mignon a regu un total de 220 awvis sur sa vitrine Mariages.net et la
note de 4.8 sur 5.0 attribuée par les couples qui ont fait appel & ce prestataire pour organiser leur mariage.

Mariages.net, portail nuptial leader dans le monde du groupe The Knot Worldwide, célébre une nouvelle édition
du prestigiews concours des Wedding Awards et a annoncé le nom des professionnels et entreprises qui ont
remporté le Wedding Award en 2021 Cela fait déja sept ans que le portail de mariage leader en France

organise cetlte remise de prix. Cependant, cette année nous sommes confrontés a une édition trés spéciale en
ralson des circonstances exceptionnelles engendrées parumne pandémie qui a particulizrement affecté le secteur
nuptial. Cest pourguoi, & I'objectif premier des Wedding Awards - celui de reconnaitre 'excellence du service
offert par les entreprises du secteur - s'ajoute cette année celul de mettre en wvaleur le travail des
professionnels qui ont réussl & gérer efficacement avec les couples la réorganisation de leur mariage ainsi que
I'organisation des « mariages Covid = qui ont pu étre célébrés en respectant des mesures sanitaires qui ont
rendu la tiche particuliérement difficile.

L'édition 2020, a salué 'excellent travail de milliers de professionnels gui ont témoigné leur amour pour les
mariages bien au-dela de la célébration : faire face aux changements d'horaires, soutenir les couples, gérer les
périodes creuses ainsi que les dquipes en temps de crise. En 2021, dans I'attente d'une reprise de la salson des
mariages, les Wedding Awards sont un moyen de continuer & les récompenser pour leurs efforts et le travail
foumiau sein du secteur nuptial.

Cette annde, ces prix sont basés sur plus de 7 millions d'avis de couples publiés sur le portail Un chiffre
important qui ne cesse daugmenter et qui fait la fierté des professionnels récompensés qui gardent intacte
I'emvie de conserver leur prix, &dition aprés édition, notamment cette année, lors de laguelle ils doivent montrer
plus que jamais |I'excellence du travail accompli auprés des couples.

Les Wedding Awards 2021 récompensent 5% des entreprises qui ont obtenu le plus d'avis et les mellleures
notes dans chague catégorie parmi plus de 44 000 entreprises, en prenant également en compte ke
professionnalisme et la qualité du serdce offert. Le rdle le plus important est donc tenu par les couples qui,
qarice a leurs avis et aprés avoir bénéfické des services des professionnels lors de leurs mariages, élisent les
gagnants. Clest précisément pour cette raison gque ce prix est devenu une référence dans le secteur et un
critére de choix pour les couples qui, année aprés année, organisent leur mariage. A titre exceptionnel et pour
soutenir le secteur, cette année les avis de 2019 ont & nouveau ébé pris en compte, puisqu'ils correspondent a
la derniére saison de mariages, célébrés de fagon « normale =, A ces derniers viennent s'ajouter les avis de
2020.

"Célébrer les Wedding Awards cette annde n'a pas &té facile car toutes les entreprises du secteur méritent
d'étre récompensées pour la fagcon dont elles gérent la situation. Mous savons aussi, d'aprés kes comversations
que nous avons eues avec des miliers de couples, gu'ils font preuve d'empathie et de souplesse, ce qui montre
une fois de plus qu'ils sont animés par un wéritable amour de leur travail. C'est pourquoi, chez Mariages.net, nous
pensons que cette édition spéciale est nécessaire car c'est notre fagon de montrer gue les mariages n'ont pas
wécu une année blanche en termes d'effort de la part des professionnels du secteur. Ces derniers ont plus que
Jamais travaillé a la réorganisation des célébrations, & établir des plans A, B et C pour les couples, & organiser
des mariages en toute sécurité. Enun mot @ ils se sont réimeentés. Pour toutes ces raisons, ces prix dohent sendr
a maintenir ke secteur actif et a aider les couples qui, aujourd'hul plus que jamails, recherchent des professionnels
pour leur mariage et ont besoin d'avoir pleinement conflance en eux afin de les engager pour leur grand jour® -
déclare Mina Pérez, CEQ de Mariages.net.
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&l‘.@a‘ Love & Life Events
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: 5 i 06.68.79.03.97
A f eut hello@lovelifevents.fr
We—Gaes www.lovelifevents.fr
lé& 0 “'éc‘ x
. fél
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Orgonisoﬁon de vos cérémonies loiques.
De lécriture & loffice. en passont par
linstallation et la décoration,

Wedding Planner

Orgonisation de votre mariage en fonction
de vofre budget et de vos envies.

Décoration

Décoration de votre réception. de votre salle
de marioge. ou de votre lieu de cérémonie.
Accompagnement pour le choix du theme et

des idées.

Retrouvez toute notre offre sur : www.lefiletmignon.fr / Rejoignez nous sur facebook
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